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Campania Fiano I.G.T. 
 
ANNATA                          
 2014 
 
UVAGGIO 
100% Fiano 
                       
TIPOLOGIA       
Bianco a  Indicazione Geograf ica Tip ica  
 
GRADAZIONE ALCOLICA        
11,85% 
 
ACIDITA’ TOTALE  
5,15 g/l 
 
SO2 LIBERA 
28 mg/l  
        
ZUCCHERI RESIDUI   
2,2 g/l 
 
METODO DI RACCOLTA, EPOCA               
Manuale in cassette da 20 kg,  inizio ottobre 
 
VINIFICAZIONE                    
Macerazione a freddo, pressatura soffice, 
fermentazione a temperatura controllata 
 
AFFINAMENTO 
In serbatoi inox per almeno 2 mesi, bottiglia 
 
COLORE 
Giallo Paglierino 
 
PROFUMO 
Fiori bianchi, mandorle 
 
GUSTO 
Gusto secco e armonico  
 
 

TEMPERATURA DI SERVIZIO  

8-10 C0 

 

ABBINAMENTI .  
Part icolarmente raff inato come pre-dinner,  
regala  un’esper ienza gustat iva unica se 
abbinato a  r isott i legger i di mare o terra ,  
carni b ianche,  formaggi fr eschi.  

 
 
 
 
 
 
 

 

 
Colleantico Fiano è prodotto da  vigneti  composti per il 100%  dall’omonimo vitigno di origini arcaiche, 
presente nella zona intorno ad Avellino già nell’epoca romana con il nome di Apianum, ovvero  la vite delle api 
(“vitis Apiana”). E’ un bianco minerale di grande equilibrio e unica eleganza al naso. 


